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			Moules en silicone, accessoires et cours / ateliers pâtisserie
		

				

				
				
			Chef Pastry - Aventure Gourmande
		

				

				
				
							Votre partenaire en pâtisserie pour mettre en lumière vos talents de pâtissier
qui seront émerveillés votre entourage avec vos réalisations sucrées ou salées.
Pour cela, faites votre choix parmi
une large gamme d’articles et accessoires de pâtisserie, de qualité professionnelle.
Ou bien, venez participer à l’un de nos cours / ateliers.
						

				

				
				
					
			
						
						En savoir plus
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
							

							
					
			
						
				
			Moules en silicone, accessoires et cours / ateliers pâtisserie
		

				

				
				
			Chef Pastry - Aventure Gourmande
		

				

				
				
							Votre partenaire en pâtisserie pour mettre en lumière vos talents de pâtissier

qui seront émerveillés votre entourage avec vos réalisations sucrées ou salées.

Pour cela, faites votre choix parmi
une large gamme d’articles et accessoires de pâtisserie, de qualité professionnelle.
Ou bien, venez participer à l’un de nos cours / ateliers.
						

				

				
				
					
			
						
						En savoir plus
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E-Shop 
Faites votre choix et commandez parmi une large collection de moules et formes en silicone de haute qualité, accessoires, chocolats de couverture, produits alimentaires, tout le nécessaire pour vos pâtisseries et desserts.
Livraison partout en Suisse.
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Boutique
Achetez directement tous vos moules et accessoires de pâtisserie dans notre boutique située à
Studen BE, près de Biel/Bienne.
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Ateliers pâtisserie
Venez vous performer en suivant nos cours de pâtisseries où chacun réalise la recette dans son intégralité et repart avec sa réalisation.
Les cours sont dispensés à
Studen BE, près de Biel/Bienne.
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Macarons & desserts
Vous trouverez en tout temps des macarons de divers parfums... dans notre boutique de Studen BE, près de Biel/Bienne.
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			Réalisez vos glaces
		

				

				
				
							Venez faire votre choix parmi différentes moules de la marque Silikomart, pour pouvoir réaliser vous-même vos glaces de l’été.
						

				

				
				
					
			
						
						Découvrir
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			Notre e-shop
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Moules à Gâteaux
Trouvez et commandez une collection moules et de formes en silicone dédiés à vos gâteaux préférés.
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Gastronomie
Achetez directement des moules en silicone de la collection Gastronomie pour apporter de l'élégance à vos assiettes.
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Coutellerie
Découvrez notre sélection de couteaux et accessoires que chaque pâtissier devrait avoir dans sa cuisine / son atelier
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Chocolat
Vous trouverez tout le matériel nécessaire pour pouvoir réaliser vous-même vos bonbons en chocolat.


		

				

					

		

					

		
				
				
					
			
						
						Voir toutes les catégories
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Nos avantages
		

				

				
						
					
			
						
				
			
		
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Les clients nous font confiance depuis plusieurs années.					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Ateliers dispensés aux professionnels et aux amateurs.					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Chef Frédéric a des années d'expérience et études professionnelles.					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Tous nos articles sont de qualité et testés par Chef Frédéric personnellement.					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Nos clients reviennent toujours et encore.					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Livraison gratuite dans toute la Suisse, via Planzer,
dès CHF 150.- d'achat.					

							

		

				

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Nouveautés
		

				

				
				
			Moules & Articles pâtisserie
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			MOULE A CHOCOLAT 3D POUSSIN 4 PIÈCES		

				

				
				
			MOULE A CHOCOLAT 3D POUSSIN 4 PIÈCES
		

				

				
				
			CHF 55.00 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			DRIP CAKE CHOCOLAT BLANC		

				

				
				
			DRIP CAKE CHOCOLAT BLANC
		

				

				
				
			CHF 13.50 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			DRIP CAKE ROSE		

				

				
				
			DRIP CAKE ROSE
		

				

				
				
			CHF 13.50 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			DRIP CAKE CHOCOLAT		

				

				
				
			DRIP CAKE CHOCOLAT
		

				

				
				
			CHF 13.50 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			DRIP CAKE BLEU		

				

				
				
			DRIP CAKE BLEU
		

				

				
				
			CHF 13.50 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			DRIP CAKE ROUGE		

				

				
				
			DRIP CAKE ROUGE
		

				

				
				
			CHF 13.50 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			PRALINE HOPE		

				

				
				
			PRALINE HOPE
		

				

				
				
			CHF 31.00 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier
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			PRALINE FLORA		

				

				
				
			PRALINE FLORA
		

				

				
				
			CHF 31.00 TTC

		

				

				
				
			Ajouter au panier

		

				

					

		

					

		
				

		



		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Insérez votre mail pour recevoir notre newsletter
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						Nos Cours / Ateliers Pâtisserie					
				

									
						Chef Pastry vous propose divers cours / ateliers où le chef pâtissier Frédéric sera là pour vous guider et vous donner tous les secrets pour réussir vos pâtisseries.

A l'issue du cours, vous pourrez emporter vos réalisations et les déguster en compagnie de vos amis et votre famille.					

							

		

				

				

				
				
					
			
						
						Voir plus
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			La boutique de Studen BE, près de Biel/Bienne
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			Les photos prises lors des ateliers et création du chef etc ....
		

				

				
				
			
		
			
				
											
									

							

			
					

								

											
									

							

			
					

								

											
									

							

			
					

								

											
									

							

			
					

								

											
									

							

			
					

								

											
									

							

			
					

								

									

															

																
														Précédent
						

						
														Suivant
						

												

		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Ce qu'ils disent de nous
		

				

				
				
					
			
						
						
							
						Voir plus
		
					
		

				

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
					
			
				
											
									
							
										TizianaGoogle					Lire plus
				
										
					
						Très bon contact et commande par Whatsapp!
Les macarons sont au top du top, et l'entremêt abricot-vanille-romarin un vrai délice.
Une adresse que l'on n'oublie pas.
Merci à vous 2					

				

					

								

											
									
							
										MithrowenTrip Advisor					Lire plus
				
										
					
						Super cours de pâtisserie autour des entremets. Accueil sympathique et explications très claires. Excellents gâteaux!					

				

					

								

											
									
							
										André A.Google					Lire plus
				
										
					
						Les macarons sont une tueries, un vrai délices.
Ma femme est fans.					

				

					

								

											
									
							
										Valstef R.Google					Lire plus
				
										
					
						Incroyablement gentils et tout le temps disponibles, même quand j’arrive 5 mn avant la fermeture 🤪. Service au top, qualité des cours extra, bref, je recommande à fond !					

				

					

								

											
									
							
										Enzo V.Google					Lire plus
				
										
					
						Mon petit frère est venu faire un atelier de pâtisserie de macarons et il a adoré. Équipe très accueillante et professionnelle. Les macarons étaient excellents. Nous reviendrons sans hésiter.					
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										Gérard G.Facebook					Lire plus
				
										
					
						Un grand merci à Frédéric et son épouse Christine pour le cours du 4 décembre 2022 entremets.
C'était juste génial.
Conseil, pratique, tout était là pour apprendre à faire un superbe entremets.
Je reviendrai....
Joyeux Noël à vous.
Gérard					

				

					

								

											
									
							
										Claude L.Google					Lire plus
				
										
					
						Pâtisserie et macarons fantastique
Même sans gluten ce fut un vrai délice
On y reviendra ... merciSon buffet fut délicieux, avec des produits frais et de qualités. Je recommande vivement ce professionnel.					

				

					

								

											
									
							
										Lina M.Google					Lire plus
				
										
					
						Les meilleurs macarons qu'on  puisse avoir je recommande 😍👍					

				

					

								

											
									
							
										Andreas O.Google					Lire plus
				
										
					
						Absolument super bon conseil et très utile. Pour moi un must absolu. Merci pour les consultations					

				

					

								

											
									
							
										Petra B.Google					Lire plus
				
										
					
						Cours compétents, amicaux et excellents. Nous recommandons					

				

					

								

											
									
							
										Ismael F.Google					Lire plus
				
										
					
						Pour celui ou celle qui aime la pâtisserie, c'est alors LE lieu a découvrir.
Assortiment super et commande possible selon les envies.
Mais surtout surtout... Des conseils professionnels. Fred est pâtissier de métier et est ravi de vous donner les petites astuces indispensable. Internet ne permet pas ça 😉
Pour avoir suivi un cours avec lui, je ne peux que vous conseiller d'y aller. Je suis amateur de pâtisserie depuis longtemps mais j'ai appris pleins de chose durant ce cours bûche de Noël et glaçage miroir. Je vous conseil vraiment d'y aller et de faire connaissance des Fred et Christine qui sont des passionnés. Que de bonheur. Merci a vous et a très bientôt.					
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										Petra B.Facebook					Lire plus
				
										
					
						lecker macarons. 😍 sehr zu empfehlen...					
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										Andreas O.Facebook					Lire plus
				
										
					
						Ich fühle mich wie zu Hause,ich mag den persönlichen Kontakt,die kompetente Beratung und die Hilfe,hier fühle ich mich in guten Hönden und gut aufgehoben.					
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										Andrea G.Facebook					Lire plus
				
										
					
						Produits très fraîches et très savoureux. Une très bonne découverte.					
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										Sylv G.Facebook					Lire plus
				
										
					
						J’ai participé au cours tartes et entremets c’était très intéressant et le résultat extra.					
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			Les blogs récents
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		« Spatules » émission TV : recette Baba au Gin Alata		
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		« Spatules » émission TV : recette Tarte printanière fraises, citron & basilic		
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		Célébrez la Fête des Mères en Suisse avec des cadeaux personnalisés de pâtisserie et de détente		
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		Pâques en Suisse : entre tradition, et recette secrète du gâteau de Pâques et lapin en chocolat		
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		Les origines du macaron		
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		« Spatules » émission TV : recette Verrine crumble aux pommes		
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		Informations lorsque le cours / atelier pâtisserie a bien lieu		
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		Aventure Gourmande devient Chef Pastry		

				

				
		
				

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Ils nous font confiance
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Fors AG
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Four Season Hotel Bergues à Genève
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Hotel Beau Rivage Palace de Lausanne
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Chocolaterie Choc'n'roll Freienwil
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Hotel Ermitage Ravet
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Romantik Hotel l’Etoile à Charmey
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La Réserve Hotel, Spa and Villas à Genève
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Lindenhofgruppe
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Swiss Re Management
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Logistikbasis der Armee
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Chalet RoyAlp Hotel + Spa
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Dolder Hotel Zürich
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Hotel Angleterre Lausanne
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Bernerhof à Gstaad
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Kempinski Palace
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Park Gstaad Spa
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Schweizerhof Bern
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Hotelfachschule Luzern
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Clinique La Prairie à Clarens
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Gewerbliche Industrielle Bildungszentrum à Zug
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Hotel Eden Roc à Ascona
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Hotel Hirschen Wildhaus
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Hotel des Balances Lucerne
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Hotel und Naturresort Handeck
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Hotel Himmelrich Kriens
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Grand Hôtel du Lac Vevey
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Manufacture Cartier 




		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Retrouvez ici vos questions !
		

				

				
				
							Voici les réponses aux questions les plus fréquentes.
Si vous en avez d’autres, prenez contact avec nous, nous nous ferons un plaisir de vous répondre.
						

				

					

		

				
			
						
				
					
							
					
												
															
								
													
												Quelles sont les marques des articles ?
					


					Nous travaillons dans une démarche responsable et durable avec des fournisseurs de notre pays et de pays limitrophes :
	Felchlin : en Suisse
	Silikomart : en Italie
	Martellato : en Italie
	Albert : en Italie



				

							
					
												
															
								
													
												Quelle est la zone de livraison des articles ?
					


					Les articles sont expédiés en Suisse uniquement.
Toutes les commandes sont expédiées via Planzer. Le paiement doit nous être parvenue avant l’expédition.
Toute commande passée et dont le paiement a été réceptionné avant 11h30, sera généralement traitée et expédiée le jour même et livrée le lendemain (valable du lundi au vendredi ; pas de livraison le samedi).


				

							
					
												
															
								
													
												Où les pâtisseries sont-elles produites ?
					


					Les pâtisseries que vous commandées sont réalisées par notre chef Frédéric dans notre laboratoire de Studen.
Les pâtisseries sont réalisées uniquement sur commande. La commande doit être passées au minimum 48h à l’avance.
Des macarons sont disponibles en tout temps ; pas besoin de les commander (sauf si vous souhaitez une grande quantité).
Les pâtisseries sont à retirer dans notre boutique de Studen ; aucun envoi postal n’est effectué.


				

							
					
												
															
								
													
												A qui s'adresse les cours / ateliers ?
					


					Les cours / ateliers sont ouverts à tous : aussi bien aux amateurs qu’aux professionnels.
Notre chef Frédéric étant parfaitement bilingue, les cours sont dispensés en français et/ou en allemand.


				

							
					
												
															
								
													
												Quels sont les moyens de paiement ?
					


					Les commandes passées sur notre e-shop peuvent être payées par Twint, carte bancaire (Mastercard, Visa), Paypal ou virement bancaire.
Les achats faits dans notre boutique et les cours / ateliers peuvent être payées cash, par Twint ou par carte bancaire.
Attention, les Postcard ne sont pas acceptées.


				

										
					

				

				

					

		

					

		
				

				
					

			


	


			
					
						
					
			
						
				
			Catégories des produits :
		

				

				
				
					
						
						
					
			
						
				
			accessoires


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			alimentaire


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			appareils


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			chocolats


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			coutellerie


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			décoration


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			fruits 3D


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			gastronomie


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			gâteaux


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			glace


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			multiformes


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			noël


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			nouveautés


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			pâques


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			promo %


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			purée fruits


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			saint Valentin


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			tapis


		

				

					

		

					

		
				

		

		
						
						
					
			
						
				
			tarte 4.0
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			Liens utiles :
		

				

				
				
			
			
											

											Conditions générales de vente
											
									


				

				

				
				
			Retrouvez nous sur les réseaux :
		

				

				
				
					
							
					
						Facebook
											
				
							
					
						Instagram
											
				
							
					
						Tiktok
											
				
					

				

				

					

		

				
			
						
				
			Heures d'ouverture boutique :
		

				

				
				
			Lundi :		

				

				
				
			Sur rendez-vous		

				

				
				
			Mardi :		

				

				
				
			Sur rendez-vous		

				

				
				
			Mercredi :		

				

				
				
			14:00 - 18:00		

				

				
				
			Jeudi :		

				

				
				
			14:00 - 18:00		

				

				
				
			Vendredi :		

				

				
				
			14:00 - 18:00		

				

				
				
			Samedi :		

				

				
				
			09:00 - 12:00		

				

				
				
			Autres horaires sur rendez-vous		

				

				
				
			Service Hotline / Rapide et simple :
		

				

				
				
						
											

												
													
										+41 (0) 79 251 22 89
											
									
	
											

												
													
										+41 (0) 32 353 77 91
											
									
	
											

												
													
										Kirchweg 3 2557 Studen
											
									


				

				

				
				
							Nous répondons à vos appels du 
lundi au vendredi de 09:00 à 16:00
						

				

					

		

				
			
						
				
			Moyens de paiement :
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			Livraison :
		

				

				
				
			Frais de port offerts à partir de CHF 150.-
		

				

				
				
			Livraison uniquement en Suisse,
via Planzer.
		

				

				
				
			Toute commande passée et payée avant 11h30, sera expédiée le jour même et livrée le lendemain (valable du lundi au vendredi, pas de livraison le samedi).
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											Open chat

						
				
				
			
										Besoin d'aide ?


					

			
			
									




			
			
				
					Bonjour 👋
Comment pouvons nous vous aider ?
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